部分不合格项目解读
噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对蚜虫、斑潜蝇等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，噻虫胺在甜椒中的最大残留限量值为0.05mg/kg，噻虫胺在芹菜中的最大残留限量值为0.04mg/kg。甜椒和芹菜中噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
镉(以Cd计)
镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。长期食用镉超标的食品，可能会对人体肾脏和肝脏造成损害，还会影响免疫系统，甚至可能对儿童高级神经活动有损害。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，葱中镉（以Cd计）的限量值为 0.05mg/kg。食用农产品中镉（以Cd计）检测值超标的原因，可能是由于其生长过程中富集环境的镉元素。
二氧化硫残留量
[bookmark: _GoBack]二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体造成健康危害，但过量摄入会导致恶心、咽喉不适，长期接触可能引发钙流失及维生素B破坏‌‌。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，酱腌菜中二氧化硫的最大允许限为0.1g/kg。酱腌菜中二氧化硫残留量超标的原因可能是生产企业为掩盖劣质原料变质痕迹或降低果蔬褐变反应，超限量使用焦亚硫酸钾等含硫添加剂。
啶虫脒
啶虫脒是一种常见的低毒杀虫剂，属于新烟碱类农药。它主要用于防治蔬菜、果树、茶叶等作物上的蚜虫、飞虱、粉虱等刺吸式口器害虫。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，啶虫脒在普通白菜中的最大残留限量值为1mg/kg。啶虫脒超标的原因可能是正常使用残留，农民在白菜生长过程中，为了防治虫害，会按照标准使用啶虫脒。如果在采收前没有度过规定的安全间隔期（即最后一次施药到采收的天数），就可能会有微量残留物留在蔬菜上；也可能是违规使用，可能存在超剂量使用、使用次数过多，或者在临近采收期时违规用药的情况，这会导致残留量超标。
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